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为落实《企业落实食品安全主体责任监督管理规定》（市场监管总局令第60号），规范对食品生产经营企业食品安全管理人员监督抽查考核工作，依据《中华人民共和国食品安全法》及其实施条例相关规定，市场监管总局制定《企业食品安全管理人员监督抽查考核指南》《企业食品安全管理人员监督抽查考核大纲》，已经2024年1月8日市场监管总局第2次局务会议通过，现予公告，自2024年3月1日起施行。
 

                   市场监管总局
                           2024年1月19日
附件1

企业食品安全管理人员监督抽查考核指南

第一章 总体要求
第一条  为了规范企业食品安全管理人员监督抽查考核（以下简称监督抽考）工作，督促企业落实食品安全主体责任，根据《中华人民共和国食品安全法》及其实施条例、《企业落实食品安全主体责任监督管理规定》等法律法规规章，制定本指南。
第二条  县级以上市场监督管理部门依法对企业食品安全管理人员实施监督抽考，适用本指南。
第三条  本指南所指企业为依法取得食品生产经营许可和仅销售预包装食品备案的各类食品生产经营企业，以及食用农产品集中交易市场开办者。
本指南所指监督抽考对象包括企业主要负责人、食品安全总监、食品安全员等食品安全管理人员。
第四条  监督抽考应当遵循依法、科学、随机、公开的原则，分类分级实施。
第五条  国家市场监督管理总局负责指导全国监督抽考工作。
省级市场监督管理部门负责监督指导本行政区域内的监督抽考工作，负责对省级许可的企业进行监督抽考。
市级市场监督管理部门负责监督指导本行政区域内的监督抽考工作，负责对市级许可的企业进行监督抽考。
县级市场监督管理部门负责对县级许可的企业进行监督抽考。
第六条  市场监督管理部门应当将监督抽考工作纳入本行政区域食品安全监督管理工作计划。监督抽考工作可以单独组织进行，也可以与食品生产经营许可审查、监督检查、风险排查等工作结合进行。

第二章 考核内容
第七条  监督抽考内容为食品安全管理基础知识和食品安全管理基本能力，主要包括：
（1） 食品安全法律、法规、规章、规范性文件；
（2） 食品安全标准知识；
（三）食品安全专业技术知识；
（四）依据岗位职责建立和执行食品安全管理制度，落实风险防控措施的能力；
（五）其他履行食品安全管理责任的能力。
第八条  国家市场监督管理总局负责制定公布考核大纲。
考核大纲分公共部分、专业部分。公共部分是对食品安全管理人员的通用考核要求。专业部分是对食品生产、食品销售、餐饮服务、特殊食品生产经营企业食品安全管理人员的分类考核要求。
第九条  国家市场监督管理总局负责组织建立考试题库，供地方市场监督管理部门组织监督抽考时使用。
各省级市场监督管理部门可结合地方食品安全监督管理工作需要，适当扩充考试题库内容，在本行政区域内使用。
县级以上地方市场监督管理部门根据考核大纲，确定食品安全管理人员的考核内容，在考试题库中抽取相应试题组卷。

第三章 考核方式
第十条  监督抽考采用线上、线下方式，可组织集中考试，也可现场分别进行。
第十一条  组织监督抽考的市场监督管理部门应当根据企业类型、人员类别、生产经营食品种类（场所）、所在岗位（环节）等要素从考试题库中抽取相应试题进行组卷。
组卷试题应当包括考试题库中所有题型，数量不得少于50题，满分为100分。
各类人员试题中专业部分试题不得低于以下比例：主要负责人20%，食品安全总监40%，食品安全员60%。
第十二条  县级以上地方市场监督管理部门结合本行政区域食品安全监督管理工作需要，明确对各类企业的监督抽考频次和覆盖率要求。每2年至少对本行政区域内所有企业进行1次覆盖全部食品安全管理人员的监督抽考。
对风险等级高的企业可适当增加监督抽考频次。
第四章 组织实施
第十三条  县级以上地方市场监督管理部门应当制定本级许可企业食品安全管理人员的监督抽考计划，确定监督抽考企业，明确考核方式。
监督抽考应当提前将考核时间、考核地点、考核对象、考核方式等有关情况通知企业。
第十四条  实施集中抽考，可采用线上或线下方式，考试前应当认真核对抽考对象与组卷试题是否符合。
实施现场分别抽考，应当有2名食品安全监督管理人员监考，并出示有效证件。
第十五条  组织监督抽考的市场监督管理部门应当及时组织阅卷评分。
[bookmark: OLE_LINK1][bookmark: OLE_LINK2]按照属地管理分级规定，企业食品安全管理人员考核合格分数线为：A、B级主体的90分，C、D级主体的85分。未达到相应分数线的考核结果为不合格。
企业食品安全管理人员无正当理由缺考或违反考场纪律的，视为考核不合格。
第十六条  考核结束后，组织监督抽考的市场监督管理部门应当及时公布考核情况。
考核情况应当包括企业名称、食品安全管理人员姓名、监督抽考时间、考核结果。
第十七条  组织监督抽考的市场监督管理部门对监督抽考不合格的食品安全管理人员，应当在考核结果公布后7个工作日内组织补考。

第五章 考核监督
第十八条  上级市场监督管理部门应当对下一级市场监督管理部门组织的监督抽考工作进行监督。监督抽考工作开展情况纳入食品安全工作评议考核。
第十九条  监督抽考工作应当严格执行保密、监考等制度。
第二十条  县级以上地方市场监督管理部门应当督促食品安全管理人员监督抽考不合格的企业立即采取措施整改。
第二十一条  市场监督管理部门组织监督抽考不得收取费用。

第六章 附则
第二十二条  鼓励地方市场监督管理部门采用信息化手段开展线上监督抽考。地方市场监督管理部门已经建成的监督抽考信息化系统可在更新考试题库内容和组卷规则后继续使用。
第二十三条  县级以上地方市场监督管理部门对其他食品生产经营者开展监督抽考工作可参照本指南。
第二十四条  本指南自2024年3月1日起施行。
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[bookmark: _Toc32184][bookmark: _Toc24522][bookmark: _Toc11413]第一部分 公共部分
[bookmark: _Toc30012][bookmark: _Toc10818][bookmark: _Toc27536]第一章 概述
（一）掌握企业落实食品安全主体责任要求；
（二）掌握企业食品安全管理人员职责要求；
（三）掌握食品安全工作基本原则；
（四）熟悉食品安全管理基本概念；
（五）了解我国食品安全监管体制；
（六）了解我国食品安全管理形势。

[bookmark: _Toc30944][bookmark: _Toc28904][bookmark: _Toc4065]第二章 食品安全法律法规规章
（一）掌握食品安全法律法规规章关于企业落实主体责任的重要规定；
（二）掌握食品安全法律法规规章关于企业建立健全食品安全管理制度的重要规定；
（三）掌握食品安全法律法规规章关于企业食品安全管理人员的规定；
（四）熟悉法律法规规章规定的食品生产经营者主要法律义务和责任以及处罚到人的规定；
（五）了解食品安全其他相关法律法规规章的主要内容。

[bookmark: _Toc30346][bookmark: _Toc19412][bookmark: _Toc11966]第三章 食品标准和抽样检验
（一）掌握食品安全标准的概念、分类和作用；
（二）掌握重要食品安全标准规定；
（三）熟悉我国食品安全标准体系及通用食品安全国家标准中食品分类体系；
（四）熟悉食品安全标准相关的重要公告和名录规定；
（五）熟悉食品安全监督抽检相关规定；
（六）熟悉食品企业标准管理相关规定；
（七）了解食品安全标准更新情况；
（八）了解推荐性标准管理相关规定。

[bookmark: _Toc13732][bookmark: _Toc24553][bookmark: _Toc9210]第四章 食品安全相关制度
（一）掌握企业建立健全日管控、周排查、月调度工作制度和机制的要求；
（二）掌握企业应当建立并落实的重要食品安全管理制度要求；
（三）熟悉各类食品安全管理人员在落实食品安全管理制度中的责任规定；
（四）熟悉监管部门实施的重要食品安全监管制度要求及配合义务；
（五）了解监管部门有权采取的行政处罚措施和相关工作程序。

[bookmark: _Toc9074][bookmark: _Toc6792][bookmark: _Toc27734]第五章 食品安全风险防控
（一）掌握制定和实施食品安全风险管控清单的要求；
（二）掌握食品安全风险防控的基本要求；
（三）掌握食品中常见危害因素类型和主要防控措施；
（四）熟悉传统食品安全风险防控关键环节和要求；
（五）熟悉非传统食品安全风险问题与食品安全防护要求；
（六）了解提高食品安全管理水平的措施和方法；
（七）了解食品安全风险防控的其他要求。

[bookmark: _Toc23676][bookmark: _Toc3760][bookmark: _Toc19379]
第二部分 专业部分
[bookmark: _Toc28010][bookmark: _Toc23930][bookmark: _Toc12892]食品生产
[bookmark: _Toc30734][bookmark: _Toc29852][bookmark: _Toc7905]第一章 主要负责人考核要求
[bookmark: _Toc25125][bookmark: _Toc13849][bookmark: _Toc29561]（一）掌握与食品生产相关的食品安全法律法规规章和标准重要规定；
[bookmark: _Toc26838][bookmark: _Toc14797][bookmark: _Toc14712]（二）掌握落实企业主体责任制规定及主要负责人岗位职责要求；
[bookmark: _Toc13749][bookmark: _Toc12694][bookmark: _Toc23224]（三）熟悉本企业主要产品的配方、工艺及生产过程关键风险点和控制措施；
[bookmark: _Toc32707][bookmark: _Toc827][bookmark: _Toc27289]（四）掌握基于风险防控的动态管理机制及月调度等有关要求；
（五）熟悉本企业建立并实施的食品安全管理制度构成、运行机制；
（六）了解与本企业食品生产相关的法律责任和相应的处罚规定；
（七）了解与本企业食品生产相关的食品安全基础知识。

[bookmark: _Toc7276][bookmark: _Toc12233][bookmark: _Toc7958]第二章 食品安全总监考核要求
（1） [bookmark: _Toc28043][bookmark: _Toc9674][bookmark: _Toc21651][bookmark: _Toc26960][bookmark: _Toc29587][bookmark: _Toc3799]掌握与食品生产以及本企业相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要食品生产安全管理制度要求；
[bookmark: _Toc21120][bookmark: _Toc21414][bookmark: _Toc31931]（二）掌握落实企业食品安全主体责任制规定以及食品安全总监岗位职责要求；
[bookmark: _Toc21266][bookmark: _Toc5906][bookmark: _Toc31940]（三）熟悉本行业主要食品安全风险隐患、生产经营状况，掌握本企业产品配方和执行标准、原料控制、生产过程、产品检验和出厂控制、标签和说明书、贮存运输和交付控制等风险识别和防控要求；
[bookmark: _Toc59][bookmark: _Toc22210][bookmark: _Toc13171]（四）掌握本企业风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、食品召回、食品安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
（五）掌握对食品安全员落实岗位职责进行管理、督促、指导的相关要求；
（六）熟悉与本企业食品生产相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
（七）了解与本行业本企业相关的食品安全专业知识。
[bookmark: _Toc25390][bookmark: _Toc5070][bookmark: _Toc29744][bookmark: _Toc5588][bookmark: _Toc1167873310_WPSOffice_Level2]
第三章 食品安全员考核要求
（1） [bookmark: _Toc17877][bookmark: _Toc16481][bookmark: _Toc17692]掌握与本企业本岗位相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要食品生产安全管理制度要求；
[bookmark: _Toc11027][bookmark: _Toc2441][bookmark: _Toc4035]（二）熟悉落实企业食品安全主体责任制规定，掌握食品安全员岗位职责要求；
[bookmark: _Toc23886][bookmark: _Toc26372][bookmark: _Toc27876]（三）熟悉本企业风险识别和防控要求；掌握本岗位相关的产品配方和执行标准、原料控制、生产过程、产品检验和出厂控制、标签和说明书、贮存运输和交付控制等各项制度规定的执行要求，以及相关工艺流程、操作规程、清洁消毒规范、重要技术参数、质量安全指标等具体规定；
[bookmark: _Toc19140][bookmark: _Toc1907][bookmark: _Toc1813]（四）掌握本企业相关的风险管控清单内容，以及本岗位落实日管控工作机制具体要求；
[bookmark: _Toc2713][bookmark: _Toc23804][bookmark: _Toc241]（五）熟悉与本企业食品生产相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全员履职免责等相关规定；
（六）了解与本企业本岗位相关的食品安全专业知识。
















[bookmark: _Toc25216][bookmark: _Toc8545][bookmark: _Toc26264]食品销售
[bookmark: _Toc9141][bookmark: _Toc5917][bookmark: _Toc2232]【食品销售企业】
[bookmark: _Toc13500][bookmark: _Toc22871][bookmark: _Toc1037]第一章 主要负责人考核要求
[bookmark: _Toc20783][bookmark: _Toc28327][bookmark: _Toc13692]（一）掌握与食品销售相关的食品安全法律法规规章和标准重要规定；
[bookmark: _Toc29403][bookmark: _Toc26161][bookmark: _Toc12527]（二）掌握落实企业主体责任制规定及主要负责人岗位职责要求；
[bookmark: _Toc24397][bookmark: _Toc14830][bookmark: _Toc14031]（三）熟悉本企业食品进货、售卖、贮存、运输等销售过程关键风险点和控制措施；
[bookmark: _Toc8071][bookmark: _Toc3990][bookmark: _Toc17966]（四）掌握基于风险防控的动态管理机制及月调度等有关要求；
（五）熟悉本企业建立并实施的食品安全管理制度构成、运行机制；
（六）了解与本企业食品销售相关的法律责任和相应的处罚规定；
（七）了解与本企业食品销售相关的食品安全基础知识。

[bookmark: _Toc8284][bookmark: _Toc24470][bookmark: _Toc21663]第二章 食品安全总监考核要求
[bookmark: _Toc8896][bookmark: _Toc6976][bookmark: _Toc11189]（一）掌握与食品销售以及本企业相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要食品销售安全管理制度要求；
[bookmark: _Toc30030][bookmark: _Toc2900][bookmark: _Toc28821]（二）掌握落实企业食品安全主体责任制规定以及食品安全总监岗位职责要求；
[bookmark: _Toc30592][bookmark: _Toc7430][bookmark: _Toc4593]（三）熟悉本行业主要食品安全风险隐患，掌握本企业进货、售卖、贮存、运输等销售过程风险识别和防控要求；
[bookmark: _Toc22297][bookmark: _Toc1489][bookmark: _Toc9429]（四）掌握本企业食品安全整体情况、风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、问题食品处理、食品安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
（五）掌握对食品安全员落实岗位职责进行管理、督促、指导的相关要求；
（六）熟悉与本企业食品销售相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
（七）了解与本行业本企业相关的食品安全专业知识。

[bookmark: _Toc10018][bookmark: _Toc20093][bookmark: _Toc11845]第三章 食品安全员考核要求
[bookmark: _Toc17503][bookmark: _Toc18156][bookmark: _Toc26365]（一）掌握与本企业本岗位相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要食品销售安全管理制度要求；
[bookmark: _Toc16541][bookmark: _Toc7621][bookmark: _Toc22474][bookmark: _Toc2414][bookmark: _Toc13488][bookmark: _Toc30344]（二）熟悉落实企业食品安全主体责任制规定，掌握食品安全员岗位职责要求；
（三）熟悉本企业风险识别和防控要求；掌握本岗位销售食品相关的进货查验、标签标识、温度控制、设施设备使用、贮存、运输及信息记录等具体要求，掌握本岗位食品安全基本操作规范；
（四）掌握本企业相关的风险管控清单内容，以及本岗位落实日管控工作机制具体要求；
（五）熟悉与本企业食品销售相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全员履职免责等相关规定；
（六）了解与本企业本岗位相关的食品安全专业知识。
[bookmark: _Toc3819][bookmark: _Toc15130][bookmark: _Toc19148]
【食用农产品集中交易市场开办者】
[bookmark: _Toc28222][bookmark: _Toc3878][bookmark: _Toc30192]第一章 主要负责人考核要求
[bookmark: _Toc31911][bookmark: _Toc7869][bookmark: _Toc18933]（一）掌握与食品安全、农产品质量安全相关的法律法规规章重要规定；
[bookmark: _Toc12380][bookmark: _Toc22717][bookmark: _Toc32221]（二）掌握市场开办者应当履行的食品安全管理责任以及主要负责人岗位职责要求；
[bookmark: _Toc18717][bookmark: _Toc17845][bookmark: _Toc2904][bookmark: _Toc21189][bookmark: _Toc31750][bookmark: _Toc19569]（三）熟悉本市场经营食用农产品主要品类的质量安全状况及主要风险点；
[bookmark: _Toc17045][bookmark: _Toc20877][bookmark: _Toc11107]（四）掌握基于风险管控的动态管理机制及月调度等有关要求；
（五）熟悉本市场建立并实施的食品安全管理制度构成、运行机制；
（六）了解与本市场食用农产品经营相关的法律责任和相应的处罚规定；
（七）了解与本市场经营食用农产品相关的食品安全、农产品质量安全基础知识。

[bookmark: _Toc16760][bookmark: _Toc28408][bookmark: _Toc25871]第二章 食品安全总监考核要求
[bookmark: _Toc10920][bookmark: _Toc17181][bookmark: _Toc29022]（一）掌握与食品安全、农产品质量安全相关的法律法规规章、食品安全标准的规定；
[bookmark: _Toc7157][bookmark: _Toc25846][bookmark: _Toc8815]（二）掌握市场开办者应当履行的食品安全管理责任以及食品安全总监岗位职责要求；
[bookmark: _Toc12894][bookmark: _Toc11798][bookmark: _Toc18272][bookmark: _Toc164][bookmark: _Toc31578][bookmark: _Toc19791]（三）熟悉本市场经营食用农产品主要品类的质量安全状况及主要风险点；
[bookmark: _Toc23096][bookmark: _Toc4445][bookmark: _Toc17843]（四）掌握本市场风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、食用农产品质量安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
（五）掌握对食品安全员落实岗位职责进行管理、督促、指导的相关要求；
（六）熟悉与本市场食用农产品经营相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
（七）了解与本行业本市场相关的食品安全、农产品质量安全专业知识。

[bookmark: _Toc17568][bookmark: _Toc26584][bookmark: _Toc7287]第三章 食品安全员考核要求
（1） [bookmark: _Toc4][bookmark: _Toc31036][bookmark: _Toc15226][bookmark: _Toc14392][bookmark: _Toc11125][bookmark: _Toc20672]掌握与本市场本岗位相关的食品安全、农产品质量安全法律法规规章、食品安全标准的规定；
[bookmark: _Toc25099][bookmark: _Toc10636][bookmark: _Toc3732]（二）熟悉市场开办者应当履行的食品安全管理责任，掌握食品安全员岗位职责要求；
[bookmark: _Toc7792][bookmark: _Toc5433][bookmark: _Toc15517][bookmark: _Toc18048][bookmark: _Toc13619][bookmark: _Toc31439]（三）熟悉本市场本岗位管理范围内经营食用农产品的质量安全状况及主要风险点；
[bookmark: _Toc16709][bookmark: _Toc27732][bookmark: _Toc223]（四）掌握本市场食品安全风险管控清单内容，以及本岗位落实日管控工作机制具体要求；
（五）熟悉与本市场管理范围内食用农产品经营相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全员履职免责等相关规定；
（六）了解与本市场本岗位相关的食品安全、农产品质量安全专业知识。
[bookmark: _Toc28072][bookmark: _Toc23041][bookmark: _Toc29185]
餐饮服务
[bookmark: _Toc18415][bookmark: _Toc15785][bookmark: _Toc16]第一章 主要负责人考核要求
[bookmark: _Toc6926][bookmark: _Toc32127][bookmark: _Toc27632]（一）掌握与餐饮服务相关的食品安全法律法规规章和标准重要规定；
[bookmark: _Toc15996][bookmark: _Toc27245][bookmark: _Toc29688]（二）掌握落实企业主体责任制规定以及主要负责人岗位职责要求；
[bookmark: _Toc14171][bookmark: _Toc10851][bookmark: _Toc15198]（三）熟悉本企业主要食品的配料、工艺及加工制作过程关键风险点和控制措施；
[bookmark: _Toc29427][bookmark: _Toc24186][bookmark: _Toc5785]（四）掌握基于风险防控的动态管理机制及月调度等有关要求；
（五）熟悉本企业建立并实施的食品安全管理制度构成、运行机制；
（六）了解与本企业餐饮服务相关的法律责任和相应的处罚规定；
（七）了解与本企业餐饮服务相关的食品安全基础知识。

[bookmark: _Toc27099][bookmark: _Toc16629][bookmark: _Toc16952]第二章 食品安全总监考核要求
[bookmark: _Toc14503][bookmark: _Toc17626][bookmark: _Toc5507]（一）掌握与餐饮服务以及本企业相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要餐饮服务安全管理制度要求；
[bookmark: _Toc6877][bookmark: _Toc18390][bookmark: _Toc11375]（二）掌握落实企业食品安全主体责任制规定以及食品安全总监岗位职责要求；
[bookmark: _Toc17134][bookmark: _Toc8430][bookmark: _Toc1419][bookmark: _Toc25246][bookmark: _Toc10093][bookmark: _Toc23100]（三）熟悉本行业主要食品安全风险隐患、经营状况，掌握本企业食品配方、原料控制、加工过程控制、供餐配送、餐用具清洗消毒、有害生物防治、人员健康卫生等风险识别和防控要求；
[bookmark: _Toc30407][bookmark: _Toc28665][bookmark: _Toc20266]（四）掌握本企业风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、食品召回、食品安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
（五）掌握对食品安全员落实岗位职责进行管理、督促、指导的相关要求；
（六）熟悉与本企业餐饮服务相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
（七）了解与本行业本企业食品安全相关的专业知识。

[bookmark: _Toc22437][bookmark: _Toc17358][bookmark: _Toc218]第三章 食品安全员考核要求
（1） [bookmark: _Toc8699][bookmark: _Toc9798][bookmark: _Toc26830]掌握与本企业本岗位相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要餐饮服务安全管理制度要求；
[bookmark: _Toc12058][bookmark: _Toc19877][bookmark: _Toc20699]（二）熟悉落实企业食品安全主体责任制规定，掌握食品安全员岗位职责要求；
[bookmark: _Toc27276][bookmark: _Toc10733][bookmark: _Toc31587][bookmark: _Toc5634][bookmark: _Toc22585][bookmark: _Toc23095][bookmark: _Toc27723][bookmark: _Toc6459][bookmark: _Toc1508]（三）熟悉本企业风险识别和防控要求，掌握本岗位相关的食品配方、原料控制、加工过程控制、供餐配送、餐用具清洗消毒、有害生物防治、人员健康卫生等具体要求；掌握本岗位相关的操作规程、重要技术参数等执行规定；
[bookmark: _Toc12479][bookmark: _Toc494][bookmark: _Toc18740]（四）掌握本企业相关的风险管控清单内容，以及本岗位落实日管控工作机制具体要求；
（五）熟悉与本企业餐饮服务相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全员履职免责等相关规定；
（六）了解与本企业本岗位相关的食品安全专业知识。

[bookmark: _Toc3252][bookmark: _Toc7231][bookmark: _Toc5820]















特殊食品
[bookmark: _Toc14754][bookmark: _Toc28857][bookmark: _Toc1646]【特殊食品生产】
[bookmark: _Toc29875][bookmark: _Toc14688][bookmark: _Toc14626]第一章 主要负责人考核要求
[bookmark: _Toc20888][bookmark: _Toc14778][bookmark: _Toc30240]（一）掌握与特殊食品生产相关的食品安全法律法规规章和标准重要规定；
[bookmark: _Toc21918][bookmark: _Toc7861][bookmark: _Toc25609]（二）掌握落实特殊食品生产企业主体责任制规定以及主要负责人岗位职责要求；
[bookmark: _Toc22006][bookmark: _Toc15926][bookmark: _Toc14812]（三）熟悉本企业特殊食品注册备案的产品配方、生产工艺技术要求等生产过程关键风险点和控制措施；
[bookmark: _Toc21202][bookmark: _Toc15075][bookmark: _Toc28197]（四）掌握基于特殊食品风险防控的动态管理机制及月调度等有关要求；
（五）熟悉本企业建立并实施的特殊食品安全管理制度构成、运行机制；
（六）了解与本企业特殊食品生产相关的法律责任和相应的处罚规定；
（七）了解与本企业特殊食品生产相关的食品安全基础知识。

[bookmark: _Toc29308][bookmark: _Toc14579][bookmark: _Toc24638]第二章 食品安全总监考核要求
[bookmark: _Toc4051][bookmark: _Toc30764][bookmark: _Toc30438][bookmark: _Toc20184][bookmark: _Toc18946][bookmark: _Toc6307]（一）掌握与特殊食品生产以及本企业相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要食品生产安全管理制度要求；
[bookmark: _Toc14615][bookmark: _Toc15514][bookmark: _Toc25181]（二）掌握落实特殊食品企业食品安全主体责任制规定以及食品安全总监岗位职责要求；
[bookmark: _Toc8543][bookmark: _Toc13573][bookmark: _Toc27074]（三）熟悉本行业主要特殊食品安全风险隐患、生产经营状况，掌握本企业特殊食品注册备案的产品配方、生产工艺等技术要求，以及执行标准、原料控制、生产过程、产品检验和出厂控制、标签和说明书、贮存运输和交付控制等风险识别和防控要求；
[bookmark: _Toc31880][bookmark: _Toc6897][bookmark: _Toc22679]（四）掌握本企业特殊食品生产风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、食品召回、食品安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
（五）掌握对食品安全员落实岗位职责进行管理、督促、指导的相关要求；
（六）熟悉与本企业特殊食品生产相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
（七）了解与本行业本企业特殊食品安全相关的专业知识，包括保健食品原料目录与功能目录管理、保健食品功能评价、婴幼儿配方食品产品配方、特殊医学用途配方食品临床应用、食品营养等。

[bookmark: _Toc7253][bookmark: _Toc18178][bookmark: _Toc4529]第三章 食品安全员考核要求
[bookmark: _Toc10341][bookmark: _Toc3][bookmark: _Toc22438]（一）掌握与本企业本岗位相关的特殊食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要食品生产安全管理制度要求；
[bookmark: _Toc23537][bookmark: _Toc18152][bookmark: _Toc9773]（二）熟悉落实特殊食品企业食品安全主体责任制规定；掌握食品安全员岗位职责要求；
[bookmark: _Toc10967][bookmark: _Toc3824][bookmark: _Toc3774]（三）熟悉本企业风险识别和防控要求，掌握本岗位相关的特殊食品注册备案的产品配方、生产工艺等技术要求，执行标准、原料控制、生产过程、产品检验和出厂控制、标签和说明书、贮存运输和交付控制等各项制度规定的执行要求，以及相关工艺流程、操作规程、清洁消毒规范、重要技术参数、质量安全指标等具体规定；
[bookmark: _Toc5762][bookmark: _Toc27106][bookmark: _Toc12472]（四）掌握本企业相关的特殊食品生产风险管控清单内容，以及本岗位落实日管控工作机制具体要求；
（五）熟悉与本企业特殊食品生产相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全员履职免责等相关规定；
（六）了解与本企业本岗位相关的特殊食品安全专业知识，包括保健食品原料目录与功能目录管理、保健食品功能评价、婴幼儿配方食品产品配方、特殊医学用途配方食品临床应用、食品营养等。


[bookmark: _Toc16811][bookmark: _Toc28202][bookmark: _Toc28502]






【特殊食品经营】
[bookmark: _Toc22343][bookmark: _Toc2760][bookmark: _Toc9283]第一章 主要负责人考核要求
[bookmark: _Toc9153][bookmark: _Toc19329][bookmark: _Toc4913]（一）掌握与特殊食品经营相关的食品安全法律法规规章和标准重要规定；
[bookmark: _Toc31097][bookmark: _Toc27605][bookmark: _Toc854]（二）掌握落实特殊食品经营企业主体责任制规定及主要负责人岗位职责要求；
[bookmark: _Toc24524][bookmark: _Toc2006][bookmark: _Toc12481]（三）熟悉本企业经营的特殊食品注册备案情况，特殊食品特殊销售要求，以及进货、售卖、标签和说明书、广告审查、贮存、运输等经营过程关键风险点和控制措施；
[bookmark: _Toc10431][bookmark: _Toc18899][bookmark: _Toc22901]（四）掌握基于特殊食品风险防控的动态管理机制及月调度等有关要求；
（五）熟悉本企业建立并实施的特殊食品安全管理制度构成、运行机制；
（六）了解与本企业特殊食品经营相关的法律责任和相应的处罚规定；
（七）了解与本企业特殊食品经营相关的食品安全基础知识，包括特殊食品注册备案制度、特殊食品广告审查、保健食品原料目录与功能目录管理等。

[bookmark: _Toc785][bookmark: _Toc32101][bookmark: _Toc27282]第二章 食品安全总监考核要求
[bookmark: _Toc9221][bookmark: _Toc27167][bookmark: _Toc2655]（一）掌握与特殊食品经营以及本企业相关的食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要特殊食品经营安全管理制度要求；
[bookmark: _Toc16965][bookmark: _Toc800][bookmark: _Toc16973]（二）掌握落实特殊食品经营企业食品安全主体责任制规定以及食品安全总监岗位职责要求；
[bookmark: _Toc9990][bookmark: _Toc27357][bookmark: _Toc15410]（三）熟悉本行业主要特殊食品安全风险隐患，掌握本企业经营的特殊食品注册备案情况、特殊食品特殊销售要求，以及进货、售卖、标签和说明书、广告审查、贮存、运输等经营过程风险识别和防控要求；
[bookmark: _Toc29288][bookmark: _Toc939][bookmark: _Toc6298]（四）掌握本企业特殊食品安全整体情况、风险管控清单制定、食品安全事故（件）应急处置、问题整改、问题食品处理、食品安全追溯等基本要求，以及落实周排查工作机制具体要求；
（五）掌握对食品安全员落实岗位职责进行管理、督促、指导的相关要求；
（六）熟悉与本企业特殊食品经营相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全总监履职免责等相关规定；
（七）了解与本行业本企业相关的特殊食品安全专业知识，包括特殊食品注册备案制度、特殊食品广告审查、保健食品原料目录与功能目录管理等。

[bookmark: _Toc27551][bookmark: _Toc28169][bookmark: _Toc2368]第三章 食品安全员考核要求
[bookmark: _Toc26813][bookmark: _Toc30041][bookmark: _Toc4648]（一）掌握与本企业本岗位相关的特殊食品安全法律法规规章、食品安全标准，以及重要特殊食品经营安全管理制度要求；
[bookmark: _Toc11497][bookmark: _Toc18780][bookmark: _Toc4024]（二）熟悉落实特殊食品经营企业食品安全主体责任制规定，掌握食品安全员岗位职责要求；
[bookmark: _Toc3177][bookmark: _Toc6125][bookmark: _Toc5043]（三）熟悉本企业特殊食品经营风险识别和防控要求，掌握本岗位经营的特殊食品注册备案情况、特殊食品特殊销售要求，以及进货查验、标签和说明书、广告审查、温度控制、设备设施使用、贮存、运输及信息记录等具体要求，掌握本岗位食品安全基本操作规范；
[bookmark: _Toc8813][bookmark: _Toc11791][bookmark: _Toc12763][bookmark: _Toc13358][bookmark: _Toc31772][bookmark: _Toc25312]（四）掌握本企业相关的特殊食品经营风险管控清单内容，以及本岗位落实日管控工作机制具体要求；
（五）熟悉与本企业特殊食品经营相关的法律责任和相应的处罚规定以及食品安全员履职免责等相关规定；
（六）了解与本企业本岗位相关的特殊食品安全专业知识，包括特殊食品注册备案制度、特殊食品广告审查、保健食品原料目录与功能目录管理等。












